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Automatic vertical slicer
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TAGLIAFETTINE VERTICALE AUTOMATICA

I
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Tagliafettine verticale per carne ideale per ottenere

alti rendimenti ed elevata qualita di taglio, anche
su prodotti caldi.

Ingresso e uscita del prodotto totalmente
automatici: la soluzione ideale per una
produttivita estremamente alta anche su
spessori sottili.
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NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min

AYGCRASSELL/

Y OuR SLICING EXPERTS




1. Ideale per una varieta di applicazioni
@ NSA é in grado di tagliare carni fresche o
di 80°C, o raffreddate, ad una temperatura minima
di 0°C) e prodotti senz'osso in fette perfettamente
parallele grazie al sistema multi-lama Grasselli (sp-
essore minimo 3mm).

9.

tomatici per una soluzione totalmente in linea, NSA

e raccomandata per gli ambienti dove si processano

prodotti RTE (Ready-to-Eat/Pronti per il consumo).
meccaniche

Z Sistema di cambio rapido lame opzionale per

la sostituzione dell'intero set di lame in pochi minuti,
facilitato anche dal Sistema di tensionamento delle

cotte (calde, ad una temperatura massima

2. Perfetta per la lavorazione di prodotti
pronti per il consumo (RTE)
Coningresso ed uscita completamente au-

3. Risparmia tempo nelle regolazioni

lame automatizzato.

4, Estremamente adattabile per il risultato
migliore
Con un'ampia gamma di opzioni di taglio, la
velocita e la pressione della macchina NSA puo es-
sere regolata per ottenere la quantita massima di
prodotto tagliato con la qualita migliore.
(‘3 5. Soluzione in linea
\ In abbinamento con una tagliafettine oriz-

zontale della serie KSL, si pud ottenere una linea
completamente automatizzata per produrre strisce
di alta qualita ad alta produttivita.

NSA

TAGLIAFETTINE VERTICALE AUTOMATICA

]

6. Soluzioni opzionali disponibili su richiesta
NSA puo essere dotata di un set di taglio per-
sonalizzato; e disponibile anche un separa-
tore del prodotto tagliato per un migliore e pit rapido
congelamento del prodotto finale.

7. Una varieta di opzioni per prestazioni

migliori

Con un piano di lavoro di 600mm (NSA600)
0 1000mm (NSA1000) pud essere attrezzata con
nastri trasportatori con presa differenziata per adat-
tarsi meglio al processo di carico.

+amm» 8 Facile sanificazione senza utensili

\v/ Design all'avanguardia con saldature con-
tinue ed angoli arrotondati per assicurare una mi-
gliore igienizzazione. Nessun utensile & necessario
per preparare la macchina alla pulizia, sanificare e
sostituire lame e nastri.

9. Opzione B

Opzione B disponibile, facilmente e comple-

tamente sanificabile sia internamente che
esternamente.

10. Costruzione solida

Il telaio della macchina é costruito in acciaio

inox controllato e certificato non radioattivo
per assicurare un'igienizzazione superiore e mag-
giore longevita.
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AUTOMATIC VERTICAL SLICER

NSA

Vertical meat slicer for obtaining perfectly
even slices with a high cutting yield, also
with hot products.

Fully automatic product infeed and
outfeed: an ideal in-line solution for
extremely high productivity even with
thinner settings.
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NSA 600 NSA 1000
] Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
: é Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
i Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min

AYGCRASSELL/

Y OuR SLICING EXPERTS




ay

Via Salvo D'Acquisto, 2/c / 42020 Albinea (RE) Italy / Tel. +39 0522.599745 / www.grasselli.com / info@grasselli.com

1. Ideal for a variety of applications
@ NSA is able to cut fresh or cooked

meats (hot, at a maximum tempe-
rature of 80°C, or cooled, at a minimum tem-
perature of 0°C) and boneless products in
perfectly parallel slices thanks to the Grasselli
multi-blade cutting system (minimum slicing

thickness 3mm).
With an automated product infeed and

@ outfeed for a fully in-line solution, NSA

is recommended to ready-to-eat (RTE) proces-

sing environments.

Z Optional quick blade changing system
for replacing the entire set of blades in

just a few minutes, also made easier by the au-

tomated blade tension adjustment system.
result

@ With a wide range of cutting options,

NSA's speed and pressure can be adjusted to
allow for the maximum quantity of product to
be sliced with the best quality.

(9

2. Perfect for RTE processing

3. Save time on mechanical adjustments

4. Extremely adaptable for the best

5. In-line solution
In combination with the horizontal slic-

ers from the KSL series, a completely automat-
ed line can be obtained for the production of
high quality strips with a high throughput.
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AUTOMATIC VERTICAL SLICER

6. Optional solutions available on
request

NSA can be equipped with personalized
slicing sets; a separator of the cut product is

also available for improved and quicker freezing

of the final product.
@ highest performance

With a usable cutting width of 600 mm
(NSA600) or 1000 mm (NSA1000), NSA can be
equipped with conveyor belts with differen-
tiated grip to better suit the product infeed pro-
cess.

7. A variety of options for the

8. Easy sanitation without any tools
\—/’ Cutting-edge design with continuous
welding and rounded edges to ensure
greater hygiene. No tools needed to prepare for
the cleaning process, sanitation and blades and

conveyor replacement.
B version also available, easily and

@ completely sanitizable on both the out-

side and inside.
The machine frame is made of food-

: grade non-radioactive stainless steel, to

ensure for superior hygiene and longevity.

9. B option

10. Robust construction




NSA

ABTOMATNYECKAA BEPTUKAJIBHAA JTIOMTEPE3KA

BepTl/IKal'IbHaﬂ JIOMTEpPE3Ka ABNAETCA NOEA/IbHBIM

peLlueHnemM Ana obecneyeHns BbICOKOWM
MpPOV3BOAMTENBHOCTU M BbICOKOTO KauecTBa pe3ku

OaXe ropaynx npogyKToBs.

[MoNHOCTbIO aBTOMATMYECKaA NOAaYa M BbIrpy3Ka
npoayKTa: nfeanbHoe peLleHne 414 Ype3BblYanHo
BbICOKOW NMPOM3BOANTENbHOCTM AaXKe NPU Hape3Ke

TOHKUX JTOMTUKOB.
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NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min
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1. VpeanbHoe pelueHne ANA pasinYHbIX

obnacTei npUMeHeHus

NSA MmoxeT HapesaTb CBexee Wn
npuroToBreHHoe MAco (ropayee, NpU MaKCUMasbHOM
Temnepatype 80°C, wnuM  oxnaKAeHHoe, npu
MUHUManbHOM Temnepatype 0°C) u 6ecKoCTHble
MpoAyKTbl Ha WAeanbHO napannefibHble NOMTUKK
6narogapa  MHoroHoxesol  cucteme  Grasselli
(MMHVMManbHas TONWMHA COCTABMACT 3 MM).

2. NpeanbHoe pelueHue ons

06paboTKM TrOTOBbIX K ymnoTpebneHuto

npoaykros (RTE)
bnarogapa nonHoi aBTOMaTM3aLMM  BXoda U
BbIXO4A MpoAayKUMM nAns  paboTbl B  coCTaBe
aBToMaTuueckon nuHun NSA pekomeHpyeTca ans
MCMOMb30BaHMA B MPOU3BOACTBEHHbIX Cpenax, B
KOTOpbIX 06pabaTbIBAOTCA FOTOBbIE K YyNOTpebieHunio
npoayktbl (RTE).

3. DKOHOMUA

Ha MeXaHU4eCKyio perynmpoBky

OnuuoHanbHas cucTema 6bICTPON CMeHbI
HOXel [ONA 3aMeHbl BCEro KOMM/eKTa HOXel 3a
CUMTAHHbIE MUHYTbI, 06leryaeMon Takxe 6naropaps
ABTOMATU3MPOBAHHOW CUCTEME HATAXKEHWA HOXKEN.

BpeMeHM

4. Ype3BblyaliHO BbICOKaA aAanTUpyemMoCTb

LNA [OCTVXKEHUA HauyyLLero pesynbTata

Bnarofaps LUMpOKOMY acCOpTUMEHTY OMLMI
pe3KM1 CKOpoCTb 1 faBfieHne MaLnHbl NSA MoryT 6b1Tb
OTperynupoBaHbl A [OCTUMXEHWUA MaKCUManbHOro
BbIXO4A HApe3aHHOro MpoAyKTa C  HaWIyyluum
KauyecTBOM.

5. PelueHune gna paboTbl B COCTaBe NNHWK
B coueTaHun c TOPU30HTaNbHOWM
nomTepeskoi cepun KSL MOXHO co38aTb
MONHOCTbIO ~ aBTOMAaTWM3MPOBAHHYI  JIMHWIO  ANA
npousBoacTBa

BbICOKOMPOM3BOANTETBHOIO
BbICOKOKa4Y€CTBEHHbIX TOMTUKOB.
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ABTOMATNYECKAA BEPTUKAJIBHAA JTOMTEPE3KA

6. OnuuMoHanbHble pewenHna OocTynHbl No

crneumanbHoMy 3akasy
== NSA MOXKEeT 6bITb OCHalleHa
WHAMBUOYANIbHbIM  HaboOpOM [N pe3Ku; TaKxke

MMEETCA CenapaTtop Hape3aHHbIX NpOAYKTOB ANA
nyywiero um 6onee 6bICTpOFO 3aMOpa*KnBaHuA
KOHEYHOro npoaykKTa.

7. LLnpokuit BbIGOP ONLMIA AN1A LOCTUIKEHMSA

HaunyyLLei NpOU3BOANTENBHOCTH

Mpu  wucnonb3oBaHuu ¢ pa6ounm
ctonom Aguametpom 600 mm  (NSA600) wnw
1000 mm (NSA1000) maimHa MOXKeT 6biTb
OCHalLeHa  NEHTOYHbIMM  TpaHcropTepamu ¢
A epeHLMPOBaHHbIM  3aXBaTOM [ANif  JlyyLIEero
COOTBETCTBMA NPOLIECCY 3arpy3Ku.

+ 8.MpocTasaesnHpekuUMabe3nHCTPYMEHTOB
+amme CospeveHHas KOHCTpYKLMA d

\v 3aKpyrneHHbIMU Yramu U HenpepbiBHbIMM
CBapHbIMM  LWIBamMW  obecrneumBaeT  NyuLlyio
nesnHdekumio. [1na noAroToBKM MaLLMHbI K OUNUCTKE,
fe3snHbeKuMn 1N 3aMeHe TPaHCMOPTEPHbIX SIeHT U
pemHell He TpebyeTcA HUKAKUX UHCTPYMEHTOB.

9.0nuna B

MalwmHa pgocTynHa B OMUMOHANBHOM

ncnonHeHun B, nossonAaioLem Npon3BoanNTb
ee Nerkyio 1 nosiHyto ae3nHdeKLmIo Kak U3HyTpU, Tak
N CHapyXW.

10. HapgexHaa KOHCTpyKLMA

CTaHMHAa  MalMHbI  WM3rOTOBMEHA W3
NpoBepeHHOW Z cepTudULMpOBaHHON
HepafiMoaKTUBHON  HepXKaselolwlel cTanu  Ana

MOBbILIEHUA TUTMEHUYHOCTM U YBENUYEHUA CPOKa
CNyXO6bI.




CORTADORA VERTICAL AUTOMATICA

NSA

Cortadora de carne vertical ideal para obtener
un alto rendimiento y una gran calidad de
corte, incluso en productos calientes.
Entraday salida del producto totalmente
automaticas: la solucion ideal para una
productividad extremadamente alta incluso
con grosores finos.
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NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min
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1. Ideal para una gran variedad de aplica-

ciones

La NSA puede cortar carne fresca o coci-
da (en caliente, a una temperatura maxima de 80 °C,
o refrigerada, a una temperatura minima de 0 °C) y
productos deshuesados en filetes perfectamente
paralelos gracias al sistema multicuchilla de Grasselli
(espesor minimo de 3 mm).

2. Perfecto
tos

para produc-
para el (RTE)
Con entrada v salida totalmente automa-

tizada para una solucion totalmente en linea, la NSA
se recomienda para entornos en los que se procesan

procesar

listos consumo

productos listos para el consumo (RTE).

3. Ahorra tiempo en los ajustes mecanicos
Z Sistema opcional de cambio rapido de cuchil-
las para cambiar todo el kit de cuchillas en
cuestion de minutos, facilitado también por el siste-
ma automatico de tension de las cuchillas.

4, Extremadamente adaptable para obtener

el mejor resultado

Con una amplia gama de opciones de corte,
la velocidad vy la presion de la maquina NSA pueden
ajustarse para conseguir la maxima cantidad de pro-
ducto cortado con la mejor calidad.

(9

5. Solucion en linea
En combinacion con una cortadora hori-

zontal de la serie KSL, se puede conseguir una linea
totalmente automatizada para producir tiras de alta
calidad con una alta productividad.

NSA

CORTADORA VERTICAL AUTOMATICA

6. Soluciones opcionales disponibles bajo
peticion

La NSA puede equiparse con un kit de corte
personalizado; también esta disponible un separador
de productos cortados para una mejor y mas rapida
congelacion del producto final.

7. Una

para un mejor rendimiento

Con una superficie de trabajo de 600 mm
(NSA600) 0 1000 mm (NSA1000), puede equiparse con
cintas transportadoras de agarre diferenciado para
adaptarse mejor al proceso de carga.

variedad de opciones

+ 8. Facil desinfeccion sin herramientas
+amm® Diserio de vanguardia con cordén de sol-

\V/ dadura continuo vy esquinas redondea-
das para garantizar una mejor desinfeccién. No se
necesitan herramientas para preparar la maqui-
na para su limpieza, desinfeccion vy sustitucion de

cuchillas y correas.

9. Opcion B

Opcion B disponible, facil y completamente

desinfectada tanto interna como externa-
mente.

10. Construccion sodlida

El chasis de la maquina esta construido con

acero inoxidable no radiactivo, probado y cer-
tificado, para garantizar una higiene y una longevi-
dad superiores.
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AUTOMATISCHER VERTIKALSCHNEIDER
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NSA

Vertikaler FIelschschneldgr, |de:—:1I.fur hohe . //////Wﬁ/ _
Ausbeute und hohe Schnittqualitat, auch bei 2 ,/‘7’}//////

. // e,
hei (3 en Produkten. //////7//

Vollautomatische Produktzufihrung und
-entnahme: die ideale Losung fur eine extrem
hohe Produktionsleistung auch bei dinnen
Dicken.
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NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min
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1. Ideal fiir eine VVielzahl von Anwendungen

NSA kann frisches oder gekochtes Fleisch

(hei®, bei einer Hochsttemperatur von
80°C, oder gekihlt, bei einer Mindesttemperatur von
0°C) und Produkte ohne Knochen in perfekt parallele
Scheiben schneiden, dank des Grasselli-Mehrklin-
gen-Schneidsystems (Mindeststarke 3 mm).

.

fur eine Inline-Lésung wird der NSA fir Umgebungen
empfohlen, in denen verzehrfertige Produkte (RTE)
verarbeitet werden.

2. Perfekt fir die Verarbeitung von
Ready-to-Eat-Produkten (RTE)
Mit vollautomatischer Ein- und Ausgabe

Zeit bei mechanischen

3 Spart
Z Einstellungen
Optionales Schnellwechselsystem fir das

Auswechseln des gesamten Messersatzes in weni-
gen Minuten, das auch durch das automatische
Messerspannsystem erleichtert wird.

4. BuBerst anpassungsfihig fiir das beste

Ergebnis

Mit einer breiten Palette von Schneideop-
tionen konnen die Geschwindigkeit und der Druck
der NSA-Maschine so eingestellt werden, dass die
maximale Menge an geschnittenem Produkt mit der

besten Qualitat erzielt wird.
Q In Kombination mit einer horizontalen Sch-
neidemaschine der KSL-Serie kann eine

vollautomatische Linie zur Herstellung von qualitativ

5. In-line Losung

hochwertigen Bandern mit hoher Produktionsleis-

tung realisiert werden

GRASSELL/
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NSA

AUTOMATISCHER VERTIKALSCHNEIDER

6. Optionale Losungen auf Anfrage erhaltlich
NSA kann mit einem kundenspezifischen
== Schneideset ausgestattet werden; flr ein
besseres und schnelleres Einfrieren des Endpro-

dukts ist auch ein Schnittgutabscheider erhaltlich.

7. Eine Vielzahl

tionen fir bessere Leistung

Mit einer Arbeitsflache von 600 mm
(NSA600) bzw. 1000 mm (NSA1000) kann er mit
Forderbandern mit differenzierten Greifern ausges-
tattet werden, um sich besser an den Ladeprozess

von Op-

danzupassen.

+ 8. Einfache Sanitisierung ohne Werkzeug
+.\$/’ Modernes durchgehender
Schweillnaht und abgerundeten Ecken

fur eine bessere Sanitisierung. Fur die Vorberei-

Design mit

tung der Maschine zum Reinigen, Desinfizieren und
Auswechseln von Messern und Riemen sind keine
Werkzeuge erforderlich.

9. Option B

Option B verflgbar, leicht und vollstandig

zu desinfizieren, sowohl intern als auch
extern.

10. Solide Konstruktion

Das Gehause des Gerats ist aus gepriftem

und zertifiziertem nicht radioaktivem Edel-
stahl gefertigt, um hochste Hygiene und Langlebig-
keit zu gewdhrleisten.

ok




NSA

COUPEUR VERTICAL AUTOMATIQUE

Coupeur vertical idéal pour des rendements
élevés et une grande qualité de coupe, méme
sur des produits chauds.

Entrée et sortie des produits entierement
automatiques : la solution idéale pour une
productivité extrémement élevée, méme pour

des épaisseurs minces.

2173 (8557")

228 (8976"

INET
—

892 (35141

204 (8031")

887 (34907

AYGCRASSELL/

Y OuR

SLICING

459 (186"

EXPERTS

1200 (4724

1422 (5598

Données techniques

i s i ol

////////////////
- o i
// Z ,////////

//// //////

NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min




1. Idéal pour une variété d'applications

NSA peut couper la viande fraiche ou cuite

(@ chaud, a une température maximale de
80°C, ou réfrigérée, a une température minimale de
0 °C) et les produits désossés en tranches parfait-
ement paralléles grace au systéeme multi-lames de
Grasselli (épaisseur minimale de 3 mm).

2. Parfait pour le traitement des pro-

duits préts a consommer (PAM)

Avec une entrée et une sortie entierement
automatique pour une solution entierement en ligne,
la NSA est recommandée pour les environnements
ol des produits préts a consommer (PAM) sont

traités.
Systeme de changement rapide des lames

Z en option pour changer tout le jeu de lames

en quelques minutes, également facilité par le sys-
téme de tension automatique des lames.

3. Gain de temps sur les réglages mécaniques

4, Extrémement adaptable pour un résultat

optimal

Avec une large gamme d'options de coupe,
la vitesse et la pression de la machine NSA peuvent
étre ajustées pour obtenir la quantité maximale de
produit coupé avec la meilleure qualité.

5. Solution en ligne

(\3 En combinaison avec un coupeur horizontal

de la série KSL, une ligne entiérement automatisée
peut étre réalisée pour produire des bandes de haute

qualité a haute productivité.

NSA

COUPEUR VERTICAL AUTOMATIQUE

6. Solutions
sur demande
NSA peut étre équipée d'un ensemble de

optionnelles  disponibles

coupe personnalisé; un séparateur de produits
coupés est également disponible pour une congéla-
tion meilleure et plus rapide du produit final.

7. Une variété d'options pour de meilleures

performances

Avec une surface de travail de 600 mm
(NSA600) ou 1 000 mm (NSA1000), elle peut étre
équipée de rubans de transport @ préhension dif-
férenciée pour mieux s'adapter au processus de
chargement.

8. Nettoyage facile sans outils
Conception de pointe
continue et coins arrondis pour assurer une

+
"
meilleure hygiénisation. Aucun outil n'est nécessaire
pour préparer la machine au nettoyage, a la désinfec-
tion et au remplacement des lames et des courroies.

avec soudure

9. Option B

Option B disponible, facile et complétement

hygiénisable tant a lintérieur qu'a I'ex-
térieur.

10. Construction solide

Le chassis de la machine est construit en

acier inoxydable non radioactif testé et cer-
tifie pour garantir une hygiéne et une longévité
supérieures.
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NSA

CORTADOR VERTICAL AUTOMATICO

Cortador de carne vertical ideal para altos
rendimentos e alta qualidade de corte,

mesmo em produtos quentes.

Alimentacao e saida do produto totalmente
automaticas: a solucao ideal para uma
produtividade extremamente elevada mesmo

em espessuras finas.
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NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min
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1. ldeal variedade de
aplicacoes

A NSA pode cortar carne fresca ou cozida

para uma

(quente, a uma temperatura maxima de 80°C, ou re-
frigerada, a uma temperatura minima de 0°C) e pro-
dutos desossados em fatias perfeitamente paralelas
gracas ao sistema multi-laminas da Grasselli (espe-
ssura minima de 3mm).

2. Perfeito para o processamento de pro-

dutos prontos para o consumo (RTE)

Com entrada e saida totalmente autom-

atizadas para uma solucao totalmente em linha, a

NSA é recomendada para ambientes onde sao pro-
cessados produtos prontos para o consumo (RTE).

Z Sistema opcional de troca rapida de laminas

para mudar todo o conjunto de laminas em

minutos, também facilitado pelo sistema automa-

3. Poupe tempo nos ajustes mecanicos

tizado de tensionamento de laminas.

4, Extremamente adaptavel para o melhor

resultado

Com uma vasta gama de opcoes de corte,
a velocidade e pressao da maquina NSA pode ser
ajustada para atingir a quantidade maxima de pro-
duto cortado com a melhor qualidade.

5. Solucao em linha

(‘\3 Em combinacao com uma cortadora hori-

zontal da série KSL, é possivel obter uma linha to-
talmente automatizada para produzir tiras de alta
qualidade com alta produtividade.
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NSA

CORTADOR VERTICAL AUTOMATICO

6. Solucoes opcionais disponiveis a pedido
A NSA pode ser equipada com um conjunto
de corte personalizado; esta também dis-
ponivel um separador de produtos cortados para um
melhor e mais rapido congelamento do produto final.

7. Uma de

para um melhor desempenho

Com uma superficie de trabalho de 600mm
(NSA600) ou 1000mm (NSA1000) pode ser equipado
com tapetes transportadores com pegas diferencia-
das para melhor se adequar ao processo de carre-
gamento.

variedade opcoes

+ 8. Higienizacao facil sem utensilios
+Q=m® Desenho de vanguarda com soldadura
\v/ continua e cantos arredondados para asse-
gurar uma melhor higienizacao. Nao sao necessarios
utensilios para preparar a maquina para limpeza, hi-
gienizacao e substituicao de laminas e tapetes.

9. Opcao B

Opcao B disponivel, facil e completamente

higienizada, tanto interna como externa-
mente.

10. Construcao solida

O chassis da maquina é construido em aco

inoxidavel nao radioativo testado e certificado
para assegurar uma higiene superior e longevidade.
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NSA 600 NSA 1000
Height 1422 mm / 55.98" 1415 mm / 55.71"
Width 1200 mm / 47.24" 1600 mm / 62.99"
Depth 2173 mm / 85.55" 2178 mm / 85.75"
Motor Power 4.6 Kw 6.5 Kw
Weight 880 Kg / 1940,07 Ib 1190 Kg / 26235 Ib
Noise Level 71db 711b
Minimum slicing pitch 3mm/0.12" 5mm/0.2"
Operator control circuit 24\ pzAY
Maximum working width 600 mm / 24.02" 1000 mm / 39.37"
Air Consumption 201/ min 201/ min
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NSA

AUTOMATIC VERTICAL SLICER
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