GLOBALLY RAISING THE STANDARDS OF FOOD THROUGH THE ART OF SLICING

KSL CBU

Horizontal Slicer for fresh
boneless meats
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TAGLIAFETTINE ORIZZONTALE PER CARNE FRESCA SENZ'0SSO

®©®
KSL CBU

Con una capacita di taglio fino a 4000 kg/h, :
KSL CBU é una tagliafettine orizzontale per -
carni fresche dotata di nastro separatore di
fette, ideale per carne bianca avicola.

Funziona come una KSL standard, tagliando =
orizzontalmente fettine di carne fresca senz'osso,

oppure come una separatrice di petto di pollo, dividendo

e divergendo automaticamente su due diversi nastri
d'uscita le fette o lo scarto.

[109.43] Top protection in working position
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Dati Tecnici
—— KSL CBU 4 KSL CBU 8
4 Height - Opened Top Protection 2012 mm / 79.23" 19355 mm / 76.2"
Width 1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"
k- Depth 2780 mm / 109.43" 2779.6 mm / 109.43"
R Weight 700 Kg / 1543 1b 780Kg /1719 1b
=S S5 g Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
- ) Noise Level 71db 71db
=1 m Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
= Maximum working height 75mm /29"
v | o e Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
L o = Operator control circuit 24V 24\
b Air consumption 20 1/min 251/min
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1. Unita per petto di pollo per un
@ processo ottimizzato.

KSL CBU é in grado di tagliare carne
fresca o cotta a temperature positive in fette
perfettamente parallele grazie al Sistema mul-
ti-lama Grasselli, permettendo allo stesso tem-
po di separare le fette su due diversi nastri di

uscita speciali secondo le quantita desiderate.

2. Facilmente regolabile per prestazioni
X ottimali

| parametri di taglio possono essere facil-
mente riadattati per ottenere il miglior ri-
sultato anche con prodotti particolarmente
delicati. Lo spessore della prima fetta a
contatto con il nastro di uscita puo es-
sere corretto velocemente tramite una leva.

3. Una soluzione flessibile
KSL CBU puo essere regolata per adat-
tarsi meglio al processo a valle, per

esempio eliminando automaticamente la fetta
superiore fuori standard.

Q 4. Produttivita comprovata sul campo

RN KSL CBU/8 ha dimostrato di fornire una
capacita di taglio fino a 4000 Kg/h, in base alle
condizioni e dimensioni del prodotto.
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KSL CBU

TAGLIAFETTINE ORIZZONTALE PER CARNE FRESCA SENZ'OSSO

5. Sanificazione facile senza utensili

—' Design all'avanguardia dagli angoli

\/ arrotondati e saldature continue che

assicura una migliore igienizzazione. Nessun

utensile & necessario per preparare la macchina

alla sanificazione e nessun pezzo viene smon-
tato.

6. Una varieta di opzioni per le migliori
@ prestazioni

Con un piano di lavoro di 380 mm (KSL
CBU/4) e di 700 mm su due linee indipendenti
(KSLCBU/8), KSL CBU puo essere dotata di nas-
tri a presa differenziata per adattarsi meglio al

processo di caricamento del prodotto, oltre che
di set di taglio personalizzati.

7. Costruzione solida
@ Telaio costruito completamente in ac-
ciaio inox non radioattivo idoneo al con-
tatto con alimenti, con componenti soggetti a
stress meccanico prodotti in acciaio speciale

trattato termicamente per assicurare maggiore
igiene e lunga durata.

8. Soluzione in linea perfetta
In combinazione con le tagliafettine a
produttivita elevata NSA o NSA XC, si

puo ottenere una linea completamente auto-
matizzata per produrre strisce o cubetti di alta
qualita ottenendo un alto rendimento.
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HORIZONTAL SLICER FOR FRESH BONELESS MEATS

®©®
KSL CBU

With a cutting capacity of up to 4000 kg/h, KSL

CBU is an horizontal slicer for fresh meats with -
a slice splitting conveyor belt, ideal for poultry T
meat.

Works like a standard KSL, slicing fresh boneless -
meat horizontally, or as a splitter of chicken breasts,
automatically dividing the slices or the wastage and
placing them on two different outfeed conveyor belts.

[109,43] Top protection in working position
2780

Infeed

) e ] g
(221 Technical Data
Top prtecion pencd KSL CBU 4 KSLCBUS8
= [ Height - Opened Top Protection 2012 mm / 79.23" 19355 mm / 76.2"
s ég;z:‘\:“ Width 1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"
T Depth 2780 mm / 109.43"  2779.6 mm / 109.43"
T ke Weight 700 Kg / 1543 b 780 Kg / 1719 1b
WE= =S o 88 Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
- . Noise Level 71 db 71db
Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
Maximum working height 75mm/2.9"
T Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
g gpl ) G Operator control circuit 24\ 24\
i Air consumption 20 1/min 251/min
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1. Chicken breast unit for optimized
@ processing.

KSL CBU is able to cut fresh or cooked,
positive temperature products in perfectly
parallel slices thanks to the Grasselli mul-
ti-blade cutting system, while allowing to sep-

arate the slices on two different outfeed con-
veyor belts according to the desired quantities.

B

The cutting parameters can be easily adap-
ted for the best output also for particular-
ly delicate products. The thickness of the
first slice in contact with the conveyor belt
can be quickly corrected by means of a lever.
@ KSL CBU can be adjusted to better ac-

commodate the downstream process,

e.g. automatically eliminating the upper out-of-

spec slice.
KSL CBU/8 has proven to deliver a cut-

() o
ting capacity of up to 4.000 kg/h de-

pending on the product conditions and size.

2. Easily adjustable for maximum
performance

3. A flexible solution

4. Field proven productivity
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KSL CBU

HORIZONTAL SLICER FOR FRESH BONELESS MEATS

o= 5. Easy sanitation without any tools
\v/ Cutting-edge design with continuous
welding and rounded edges to ensure
optimum hygiene. No tools necessary to pre-
pare the machine for sanitation and no parts to
be disassembled.
performance

@ With a working width of 380 mm (KSL

CBU/4) and of 700 mm on two independent
lines (KSLCBU/8), KSL CBU can be equipped
with conveyor belts with differentiated grip to
better suit the product infeed process and cus-

tomized slicing sets.

@ The frame is built completely in food-
grade non-radioactive stainless steel

and the pieces subject to mechanical stress are

produced with special heat treated steel, to en-

sure superior hygiene and longevity.

.

6. A variety of options for the highest

7. Robust construction

8. Perfect in-line solution
In combination with the high produc-
tivity slicers NSA or NSA XC, a com-

pletely automated line can be obtained for the
production of high quality strips or dices with a
high throughput.




FTOPU3OHTATIbHAA TOMTEPE3KA JTA BECKOCTHOTO CBEXEIO MACA

N

®©®
KSL CBU

KSL CBU npeactaBnaeT co601 ropu3oHTasIbHyi0
nomMTepesKy A1 CBEXEro MAaca c Npon3BoAnUTENbHOCTbIO
pe3ku ao 4000 KF/'~I, OCHALLEHHYIO CyXaLlnmm ans
oTAeNeHNA NOMTUKOB JIEHTOUYHbIMU TPaAHCMOpTepamu,
KoTopas uaeasnbHO NoaxoauT Ana 6enoro maca nTuubl.

OHa paboTaet kak ctaHgapTHaa KSL, ropusoHTanbHo Hape3asa noMTHKK
CBeXero 6eCKOCTHOro MACA, UMW KaK CenapaTop KYpUHOW rpyaKu,
ABTOMATUYECKU pa3aenaa n NIOMTUKU U OTXOAbl, HANpaBAAA UX Ha ABa
pPa3nnNYHbIX BbIXOOAHbBIX TEHTOYHbIX TPaHCNOpTEpAa.

Top protection in working position

2634 [6584] [1625 = == 4
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Infeed

=3 Top slice autfeed
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Top protection opened

TexHMUYecKkue gaHHble

‘ KSL CBU & KSL CBU 8
Top protection opened

Height - Opened Top Protection 2012 mm / 79.23" 19355 mm / 76.2"
- %ﬁ\\\ Width 1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"
i \ Depth 2780mm / 109.43"  2779.6 mm / 109.43"
~ Weight 700 Kg / 1543 b 780Kg / 1719 1b
ﬁ:wgg‘%ﬁfln 5 — §§ Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
= = Noise Level 71 db 71db
I ﬂ Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
- Maximum working height 75mm/2.9"
Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
el foml | el Operator control circuit 24\ 24\
& Air consumption 20 1/min 251/min
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1. Mopynb AnA ONTUMU3UPOBAHHOMW PE3KM

KYPWHbBIX FPYLOK

KSL CBU cnoco6bHa HapesaTb cBexxee Wu
BapeHOe MACO MNpW MOMIOXKMTENbHON TemnepaType
Ha uaeanbHO MapannenbHble NOMTUKM Gnaropaps
MHoroHoxesou cucteme Grasselli, o6ecneunBas B To
»Ke BpeMs BO3MOXHOCTb UX MoAauu Ha ABA Pa3fIMUHbIX
creumanbHbIX BbIXOAHbIX TEHTOUYHbIX TPAHCMOPTEpa, B
3aBMCUMOCTY OT XKe/laeMOoro KoNn4ecTBa.

2.TlpocToTa perynnposku ana
X LOCTVXKEHUA ONTUMATbHOM
NPOM3BOAMTENbHOCTU
MapameTpbl pe3Ki MOXHO Nerko nepeHacTpouThb
ANA JOCTUXKEHUA HAMNYULLIEro pe3y/ibTaTa Aaxe Npu
paboTe c 0060 AeNMKATHbIMU NpoAyKTamu. TonLmMHa
nepBoro 1OMTHKA MpM NonafaHUM Ha BbIXOAHOM
NeHTOUHbIN TPAHCMOpTep MOXeT BbITb 6bICTPO
CKOPpeKTMPOBaHa C MOMOLLbIO pblyara.

3.Tubkoe pelueHne

KSL CBU moxHo oTperynupoBaTb [AnA

nyyllero COOTBETCTBMA MocC/efyloLemy
npoueccy, nytem
yCTpaHeHUA HeCTaHAApPTHOrO BEpPXHero cpesa.

Hanpumep, dBTOMAaTUYeECKOro

4.TlpoBepeHHan Ha NpakThke
\ Mpoun3BOAUTENbHOCTD
KSL CBU/8 Ha npakTuke [oKasana,
obecneunBaeT npousBoAnTenbHOCTL peskn go 4000
Kr/u, B 33BMCMMOCTM OT YC/IOBUI M pa3Mepa NpoayKTa.

UYTO OHa
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KSL CBU

[OPN3OHTANIbHAA NTOMTEPE3KA /14 BECKOCTHOTO CBEXETO MACA

+Q—’ 5. MpocTan ne3vHdekuua

\v/ 6e3 MHCTPYMEHTOB

CoBpeMeHHasn KOHCTPYKLMA C 3aKpYreHHbIMM Yriamu
W HenpepbIBHbIMU CBapHbIMK LIBaMK obecrneunBaeT
nyywyto fesuHdexumio. [ns noAroToBKU MaLLMHbI K
nesuHdekumnm He TpebyeTcs HUKAKUX MHCTPYMEHTOB
M [eMOHTaXa Kakux-nnbo getanem.

6. LLInpokui BbIGOP ONUMI ANA [OCTUXKEHUA

HaunyyLen Npon3BoOANTENBHOCTH

Mpu ucnonb3oBaHuM ¢ pabouMm CTOMOM
pasmepom 380 mm (KSL CBU/4) u 700 Mm Ha AByx
Hesasucumbix nuHuax (KSLCBU/8) KSL CBU moxer
ObITb OCHALLeHa NEeHTOYHbIMKM TpaHCMOpTepamu C
anddepeHUMPOBaHHbIM  3aXBaTOM [AfA  /yyLLero
COOTBETCTBUA MPOLIECCY 3arpy3KM NPOLAYKTa, a TaKKe
WHAMBUAYANbHBIMU KOMMIEKTAMU PE3KMU.

7.HapexHaa KOHCTpyKLmA

Pama  nmonHocTblO M3roToBlE€Ha W3

HepaAMOoaKTUBHOM  HepaBeloLuei
MPUrogHON ANA KOHTAKTA C MULLEBbIMW NPOAYKTAMY,

cTanm,

a  KOMMOHEHTbI, TMOJBEPXEHHbIe MeXaHUYeCKUM
Harpyskam,  W3roToBfiIeHbl ~ M3 CMeLuasibHOM
TepMooGpaboTaHHOM CcTanum  ansa  obecneuyeHus

60/bLUEN TUTUEHNYHOCTU U AONroBe4YHOCTH.

8. MpeanbHoe pelleHune Ana paboTbl B

COCTaBe NIMHUN

B coueTaHuu C BbICOKOMPOM3BOANTENbHBIMU
nomtepeskamn  NSA  wmnm NSA  XC
co3patb ABTOMATU3UPOBAHHYI0

MOXHO
NONTHOCTbIO

BbICOKOMPOM3BOAUTE/NIbHYIO JIMHUIO  ON1A  HaPE3KU
BbICOKOKAQYe€CTBEHHbLIX IOMTUKOB UK Ky6l/IKOB.




CORTADORA HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA DESHUESADA

®©®
KSL CBU

Con una capacidad de corte de hasta 4000 kg/h, :
la KSL CBU es una cortadora horizontal de carne -
fresca equipada con una cinta separadora de

cortes, ideal para la carne blanca de ave.

Funciona como una KSL estandar, cortando -
horizontalmente la carne fresca deshuesada, o como un
separador de pechugas de pollo, dividiendo y desviando

automaticamente los filetes o los residuos en dos cintas
de salida diferentes.

10943] Top protection n working positon
2780 ) = /

Infeed

> Topsiice autfeed

YT Siescoroductoutees Top protection opened
43 -

[2638] [1582]
670 402

Datos Técnicos

KSL CBU 4 KSL CBU 8
S Height - Opened Top Protection 2012 mm / 79.23" 19355 mm / 76.2"
E%§ Width 1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"
I8 J\\ Depth 2780 mm / 109.43"  2779.6 mm / 109.43"
7 Weight 700 Kg / 1543 Ib 780 Kg / 1719 b
“52%2:'" e é% Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
— — Noise Level 71db 71db
L m Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
Maximum working height 75mm/2.9"
— Minimum slicing pitch 25mm /01" 2.5mm /0.1"
|l | gpl ) Laml | Operator control circuit 2LV 24\
(7] Air consumption 20 1/min 25 [/min
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1. Unidad para pechuga de pollo para
@ optimizar el proceso.

La KSL CBU es capaz de cortar carne
fresca o cocida a temperaturas positivas en
cortes perfectamente paralelos gracias al sis-
tema multicuchilla de Grasselli, permitiendo al
mismo tiempo separar los cortes en dos cintas
de salida especiales diferentes segln las canti-
dades deseadas.

B

Los parametros de corte se pueden rea-
justar facilmente para conseguir el mejor
resultado incluso con productos especial-
mente delicados. El grosor del primer corte
en contacto con la cinta de salida puede cor-
regirse rapidamente mediante una palanca.
@ La KSL CBU puede ajustarse para ad-
aptarse mejor al proceso posterior, por

ejemplo, eliminando automaticamente el corte

superior no estandar.

Q 4. Productividad probada en el campo
RN La KSL CBU/8 ha demostrado tener

una capacidad de corte de hasta 4000 kg/h, de-

pendiendo de las condiciones y el tamano del

producto.

2. Facilmente ajustable para un ren-
dimiento optimo

3. Una solucion flexible
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KSL CBU

CORTADORA HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA DESHUESADA

+a==e 5.Facildedesinfectarsinherramientas

\v/ Su diseno moderno con esquinas re-
dondeadas y corddn de soldadura continuo ga-
rantiza una limpieza superior. No se necesitan
herramientas para preparar la maquina para su
desinfeccion y no hace falta desmontar ninguna

pieza.
@ tener el mejor rendimiento

Con una superficie de trabajo de 380
mm (KSL CBU/4) y de 700 mm en dos lineas
independientes (KSLCBU/8), la KSL CBU puede
equiparse con cintas de agarre diferenciadas
para adaptarse mejor al proceso de carga del
producto, asi como con kits de corte personali-

zados.
@ Bastidor construido integramente de
acero inoxidable no radiactivo apto para
el contacto con alimentos, con componentes
sujetos a esfuerzos mecanicos fabricados en
acero especial tratado térmicamente para ga-
rantizar una mayor higiene y durabilidad.

9.

6. Una variedad de opciones para ob-

7. Construccion solida

8. La solucion perfecta en linea
En combinacion con las cortadoras
NSA o NSA XC de alto rendimiento, se

puede conseguir una linea totalmente automa-
tizada para producir tiras o dados de alta cali-
dad con un alto rendimiento.

[k (0]
=

3
b




HORIZONTALER SCHEIBENSCHNEIDER FUR FRISCHFLEISCH OHNE KNOCHEN

P

®©®
KSL CBU

Mit einer Schneideleistung von bis zu

4000 kg/h ist die KSL CBU eine horizontale
Frischfleischschneidemaschine, die mit einem
Scheibentrennband ausgestattet ist;

ideal fiir weifses Gefligelfleisch. R

g
Sie funktioniert als Standard-KSL, die frische,
knochenlose Fleischscheiben horizontal schneidet, oder
als Hahnchenbrustseparator, der Scheiben oder Abfalle
automatisch auf zwei verschiedene Ausgabebander

aufteilt und verteilt.

[10943] —:WE——P Top profection in working posiion
- L o
53 (eo4] 1625 -‘ = =[l= 2
669 1698 L a3 =
Infeed E
- =T =
=8| ===
S Top protection opened
: IR
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Technische Daten

Height - Opened Top Protection

L
e

KSL CBU 4
2012 mm / 79.23"

et d
N

KSLCBU 8

19355 mm / 76.2"

== Width 1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"
o \“‘“&‘ Depth 2780mm / 109.43"  2779.6 mm / 109.43"
it Weight 700 Kg / 1543 b 780Kg /1719 1b
= Yo g Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
Y VI Noise Level 71 db 71db
- r Maximum working width 350 mm /13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
- Maximum working height 75mm/2.9"
. . Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
R e s Operator control circuit 2LV 24\
- b - Air consumption 20 1/min 251/min
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1. Hahnchenbrusteinheit fiir optimi-
erten Prozess.
Die KSL CBU istin der Lage, frisches oder

gekochtes Fleisch bei positiven Temperaturen
in perfekt parallele Scheiben zu schneiden,
dank des Grasselli-Mehrklingen-Schneidsys-
tems, und gleichzeitig die Scheiben auf zwei
verschiedenen speziellen Ausgabebandern je
nach gewlinschter Menge zu trennen.

B

Die Schneideparameter konnen leicht na-
chjustiert werden, um auch bei besonders
empfindlichen Produkten das beste Ergeb-
nis zu erzielen. Die Dicke der ersten Schei-
be, die das Ausgabeband berlhrt, kann
mit einem Hebel schnell korrigiert werden.
@ KSL CBU kann an den nachgelagerten
Prozess angepasst werden, z. B. durch

automatische Eliminierung der nicht standard-

ma Bigen oberen Scheibe.

('3 4, Bewdhrte Produktionsleistung in der
A Praxis

Die KSL CBU/8 bietet nachweislich eine Sch-

neidleistung von bis zu 4000 kg/h, je nach Pro-

duktbedingungen und GroBe.

2. Leicht einstellbar fiir optimale Leis-
tung

3. Eine flexible Losung
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KSL CBU

HORIZONTALER SCHEIBENSCHNEIDER FUR FRISCHFLEISCH OHNE KNOCHEN

+ 5. Einfache
*'\—./’ Werkzeug

v Modernes Design mit abgerundet-
en Ecken und durchgehenden Schwei3 nahten
gewahrleistet eine bessere Sanitisierung. Zur
Vorbereitung der Maschine fir die Desinfek-
tion sind keine Werkzeuge erforderlich, und es
werden keine Teile demontiert.

Leistung

@ Mit einer Arbeitsflache von 380 mm

(KSL CBU/4) und 700 mm auf zwei unabhan-
gigen Linien (KSLCBU/8) kann die KSL CBU
mit differenzierten Greifbandern ausgestattet
werden, um dem Produktladeprozess bess-
er gerecht und mit mafBgeschneiderten Sch-

neidsatzen bestuckt zu werden.
@ Der Rahmen besteht vollstandig aus

nicht radioaktivem, lebensmittelechtem
Edelstahl, wobei die mechanisch beansprucht-
en Teile aus warmebehandeltem Spezialstahl
gefertigt sind, um eine hohere Hygiene und
Haltbarkeit zu gewahrleisten.

9.

Sanitisierung ohne

6. Eine Vielzahl von Optionen fiir beste

7. Solide Konstruktion

8. Perfekte Inline-Lésung
In Kombination mit den Hochleis-
tungsschneidemaschinen NSA oder

NSA XC kann eine vollautomatische Linie zur
Herstellung von hochwertigen Bandern oder
Wirfeln mit hohem Aussto3 realisiert werden.




COUPEUR HORIZONTAL POUR VIANDE FRAICHE DESOSSEE

®©®
KSL CBU

Avec une capacité de coupe allant jusqu'a 4.000
kg/h, le KSL CBU est un coupeur horizontal de
viande fraiche équipé d'un ruban séparateur de
tranches, idéal pour la viande blanche de volaille.

Il fonctionne comme un KSL standard, coupant
horizontalement des tranches de viande fraiche et ™™
désossée, ou comme un séparateur de blanc de poulet,
divisant et faisant diverger automatiquement les tranches
ou les déechets sur deux rubans de sortie différentes.

10943 Top profection in working position
2780
234] e84 16.25]
[ 669 e 1898 3
Weedia
é%é% Top slice outfeed _
nnsz==
Slced product outfeed _
- I . Données techniques
1270 670 402
[s221]
L i A KSL CBU 4 KSLCBUS
Top roecton pened Height - Opened Top Protection 2012 mm / 79.23" 19355 mm / 76.2"
Width 1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"
1) Depth 2780 mm / 109.43" 2779.6 mm / 109.43"
| Weight 700 Kg / 1543 b 780Kg /1719 1b
IIEE:E’%E;EEIII 3 - Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
| S Noise Level 71db 71db
Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
Maximum working height 75mm/2.9"
—= Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
1ags] | [1378] [3159] Operator control circuit 24\ 24\
3215 3% 80250
sear] Air consumption 20 1/min 25 /min
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1. Unité de blanc de poulet pour un pro-
@ cessus optimiseé.

La KSL CBU est capable de couper la
viande fraiche ou cuite a température positive
en tranches parfaitement paralléles grace au
systéme multi-lames Grasselli, tout en permet-
tant de séparer les tranches sur deux rubans de
sortie spéciaux différents en fonction des quan-
tités souhaitées.

2. Facilement réglable pour
)@ performance optimale

Les parametres de coupe peuvent
étre facilement réajustés pour obtenir le meil-
leur résultat, méme avec des produits particu-
lierement délicats. L'épaisseur de la premiére
tranche en contact avec le ruban de sortie peut
étre rapidement corrigée au moyen d'un levier.
@ Le KSL CBU peut étre ajusté pour
mieux s'adapter au processus en aval,

par exemple en éliminant automatiquement la

tranche supérieure non standard.

Q 4. Une productivité éprouvée sur le ter-
\ rain

Il a été prouvé que le KSL CBU/8 offre une ca-

pacité de coupe allant jusqu'a 4 000 kg/h, selon

les conditions et la taille du produit.

une

3. Une solution flexible
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KSL CBU

COUPEUR HORIZONTAL POUR VIANDE FRAICHE DESOSSEE

5. Assainissement facile sans outils
'—’ Une conception de pointe avec des
\/ coins arrondis et des soudures con-

tinues assure un meilleur assainissement.
Aucun outil n'est nécessaire pour préparer la
machine a la désinfection et aucune piéce n'est

démontée.
@ leure performance

Avec une surface de travail de 380 mm
(KSL CBU/4) et de 700 mm sur deux lignes in-
dépendantes (KSLCBU/8), le KSL CBU peut étre
équipé de rubans a préhension différenciée
pour mieux s'adapter au processus de charge-
ment des produits, ainsi que de jeux de coupe

personnalisés.
@ Chassis entierement construit en aci-

er inoxydable non radioactif adapté au
contact avec les denrées alimentaires, avec des
composants soumis a des contraintes mécan-
igues en acier spécial traité thermiquement
pour garantir une plus grande hygiéne et dura-
bilité.

9.

6. Une variété d'options pour une meil-

7. Construction solide

8. Une solution parfaite en ligne
En combinaison avec les coupeurs
a haut rendement NSA ou NSA XC,

une ligne entierement automatisée peut étre
réalisée pour produire des bandes ou des cubes
de haute qualité a haut rendement.




CORTADOR HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA SEM 0SSO

®©®
KSL CBU

Com uma capacidade de corte de até 4.000 kg/h,
a CBU KSL é uma cortadora horizontal de carne

fresca equipada com um tapete separador de

fatias, ideal para carne branca de aves de capoeira.

Funciona como uma KSL padrao, cortando horizontalmente
fatias de carne fresca sem 0sso, ou como um separador de
peito de frango, dividindo automaticamente e divergindo
fatias ou desperdicios em duas faixas de saida diferentes.
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Top protection in working position

Infeed

Dados Técnicos

Height - Opened Top Protection

KSL CBU 4
2012 mm / 79.23"

KSL CBU 8
19355 mm / 76.2"

Width

1480 mm / 58.27" 2654.6 mm / 104.51"

Depth 2780 mm / 109.43" 2779.6 mm / 109.43"
Weight 700 Kg / 1543 b 780Kg /1719 1b
Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw

Noise Level 71 db 71db
Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
Maximum working height 75mm/2.9"

Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
Operator control circuit 24\ 24\

Air consumption 20 1/min 251/min
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@ processo otimizado.

A KSL CBU é capaz de cortar carne fres-
ca ou cozinhada a temperaturas positivas em
fatias perfeitamente paralelas gragas ao Sis-
tema Multi-Laminas Grasselli, permitindo ao
mesmo tempo que as fatias sejam separadas
em duas faixas de saida especial diferentes de
acordo com as quantidades desejadas.

2 Facilmente  ajustavel para
)@ um 6timo desempenho

Os parametros de corte podem ser
facilmente reajustados para alcancar o melhor
resultado, mesmo com produtos particular-
mente delicados. A espessura da primeira fatia
em contacto com o tapete de saida pode ser
rapidamente corrigida através de uma alavanca.
@ A KSL CBU pode ser ajustada para mel-

hor se adaptar ao processo a jusante,

por exemplo, eliminando automaticamente a
fatia superior nao normalizada.

4, Produtividade
(:) terreno

A KSL CBU/8 provou fornecer uma capacidade
de corte de até 4000 kg/h, dependendo das
condicoes e tamanho do produto.

3. Uma solucao flexivel

comprovada no
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1. Unidade de peito de frango para um +

KSL CBU

CORTADOR HORIZONTAL PARA CARNE FRESCA SEM 0SSO

._,5 Facil higienizacao sem utensi-

\V/ lios

Desenho de {ltima geracao com cantos arre-

dondados e soldaduras continuas garante

uma melhor higienizacao. Nao sao necessarios

utensilios para preparar a maquina para a hi-

gienizacao e nenhuma peca é desmontada.
melhor desempenho

@ Com uma superficie de trabalho de 380

mm (KSL CBU/4) e 700 mm em duas linhas in-
dependentes (KSLCBU/8), a KSL CBU pode ser
equipada com cintas de aderéncia diferenciadas
para melhor se adequar ao processo de carre-
gamento do produto, bem como conjuntos de

corte personalizados.
@ Armacao construida inteiramente em

aco inoxidavel nao radioativo adequado
ao contacto com alimentos, com componentes
sujeitos a tensoes mecanicas feitas em aco
especial tratado termicamente para assegurar
uma maior higiene e durabilidade.

2

6. Uma variedade de opcoes para o

7. Construcao solida

8. Solucao em linha perfeita
Em combinacao com as cortadoras de
alta produtividade NSA ou NSA XC, é

possivel obter uma linha totalmente automa-
tizada para produzir tiras ou cubos de alta quali-
dade com alto rendimento.
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= [ Height - Opened Top Protection 2012 mm / 79.23" 19355 mm / 76.2"
ol "’5@;'@;“\\:“ Width 1480 mm / 58.27" 26546 mm / 104.51"
r 22\ Depth 2780 mm / 109.43"  2779.6 mm / 109.43"
A e Weight 700 Kg / 1543 1b 780Kg /1719 1b
WE= =S = 88 Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw
- . Noise Level 71 db 71db
T Maximum working width 350 mm / 13.78" 350 mm (x2) / 13.78" (x2)
Maximum working height 75mm/2.9"
T Minimum slicing pitch 25mm/0.1" 2.5mm /0.1"
g gpl ) G Operator control circuit 24\ 24\
i Air consumption 20 1/min 251/min
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